
 

 

 

 

 

 

 

Entrée  
Carpaccio de saint jacques et saumon, crème fouettée moutardée                 12€ 

 

Foie gras de canard et son chutney du moment                                                      15€ 

 

Cromesquis d’escargots, fricassée de champignons et émulsion ail et persil                                    12€ 

 

La lentille en duo, en velouté et en croustillant                                                    10€ 

 

 

Plat 
Magret de canard aux baies de cassis                                                                                                  16€ 

 

Noix de saint jacques poelée, risotto aux champignons                                                                      16€                                                            

 

Cuisse de canard confite aux deux pommes                                                                           16€ 

 

Le pot au feu                                                                                                                           16€ 

 

Dessert 

Pavlova à la mangue                                                                                                                                   7€  

 

Le Pain perdu aux pommes                                                                                                     7€                                                          

 

Alliance Pain d’épice et cassis, dans l’esprit d’un tiramisu                                                   8€ 

 

Subtile alliance entre l’avocat et le chocolat                          8€ 


