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entrée

Cromesquis d’escargots méli-mélo de champignons espuma ail et persil
Tartare de thon au citron vert, dés de mangue et thon fumé
Carpaccio de langoustine fumée, mirepoix de légumes

Tartare de tomate et burrata crémeuse

plat

Magret de canard aux baies de cassis aux deux pommes
Omble alis, purée de choux fleur, émulsion au curry

Effilochée de joue de beeuf et polenta crémeuse aux 1égumes

dessert

Pavlova a la fraise
Créme brulée chocolat blanc lavande
Variation autour des grands crus de chocolat de la maison Valrhona

La figue, subtile alliance de la figue et du thé matcha

15€
16€
23€
16€

19€
18€
21€

&€
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10€



